TO SHARE

@ CHIPS & GUACAMOLE”
6

ACCIUGHE DEL CANTABRICO "174
pane tostato, burro, acciughe
14

JJ PINSA ROMANA "7
con burrata, crema di zucchine,
pomodoro, basilico
i5

\@ TAGLIERE DI FORMAGGI 7
selezione di formaggi italiani
e francesi, marmellate, miele
15

SANDWICH

AVOCADO & SALMON TOAST "4
ie

CLUB SANDWICH *1812
pane tostato, petto di pollo, bacon
croccante, pomodoro, lattuga,
maionese
i8

INSALATE

U] GREEK SALAD 7
feta, finocchio, olive, cetriolo
14

CAESAR SALAD "*7
lattuga, crostini, parmigiano
reggiano, petto di pollo, caesar
dressing
ie

TARTUFO
DEGUSTAZIONE DI TARTUFO
IN 3 PORTATE " 27

uova | tagliolini | tartare di manzo
70

DOLCI

TIRAMISU " 4267
8

CHEESECAKE Al FRUTTI
DI BOSCO" +367
9

MACARONS "8678
3 per9

SORBETTO ALLO CHAMPAGNE " 72
10

i.glutine 2.crostacei 3.uova 4.pesce b5.arachidi

OSTRICHE & CAVIALE

OSTRICHE FINE DE CLAIRE 4
salsa mignonette allo champagne, tabasco
3 per 15

BURRATINA & CAVIALE 74
caviale Asetra
35

TARTARE DI GAMBERO ROSSO & CAVIALE 24
gambero rosso, cetriolo, caviale Asetra 10g
75

<

AN
=,

CLASSICS

PROSCIUTTO DI PARMA & BURRATA 7
i8

9

(2

TARTARE DI MANZO *8
carne di fassona piemontese, nocciole
20
aggiunta tartufo nero fresco +10

VITELLO TONNATO 8442
vitello arrosto, salsa tonnata, cappeni
20

TUNA TATAKI “ 49
sesamo, salsa teriyaki allo zenzero
25

U] GNOGCHI AL PESTO "+78
pesto alla genovese
16

RISOTTO ALLA MILANESE “2”
con tartare di gamberi rossi
20

0] TAGLIOLINI AL TARTUFO NERO 7
burro, tartufo nero fresco
30

6.soia 7.latte 8.fruttaaguscio 9.sesamo 10.senape d1i.sedano 12.soffiti 18.lupini

* prodotto congelato

CHAMPAGNE

BOLLICINE&CO. Extra Brut
14 84
0,10L 0O, 75L

MOET & CHANDON Impérial Brut
15 90
0,10L 0O, 756L

BOLLICINE&CO. Rose Réserve
16 96
0,10L 0O, 75L

VEUVE CLICQUQOT Brut
i8 108
0,10L 0O, 75L

VEUVE CLICQUOT Rosé
20 120
0,10L 0O, 756L

RUINART Blanc de Blancs
25 150
0,10L 0O, 75L

CHAMPAGNE COCKTAILS

IMPERIAL 1869
Moét & Chandon Impérial Brut, succo di
pompelmo amaro e sciroppo d'agave

ROYAL PALOMA
Moét & Chandon Impérial Rosé, succo di
pompelmo rosa fresco, sciroppo d'agave

20 cadauno

dalle 17:00

HAPPY HOUR

2 CALICI DI BOLLICINE&CO.
EXTRA BRUT

FINGER FOOD
25

- siprega di notare che le bevande possono contenere solfiti. -

COCRTAILS

CHANDON GARDEN SPRITZ
bitter allarancia speziata, spumante brut
8

CLASSIC SPRITZ
aperol / campani, prosecco, soda
8

CIPRIANI ORIGINAL BELLINI
8

NEGRONI
i5

BULLDOG TONIC
15

BIRRA & VINO

BIRRA !
9 05L

PROSECCO doc brut

8 40
0,10L O,76L

WHISPERING ANGEL rosé

10 55
0,10L O,76L

CLOUDY BAY sauvignon blanc

10 b5
0,10L O,76L

CLOUDY BAY chardonnay
10 55
0,40L O, 75L

CLOUDY BAY pinot noir

12 60
0,10L O,76L

SOFT DRINKS

acqua naturale/frizzante
2 35
0,33L 0,75L
coca cola regular / zero
4
0,33 L
crodino XL

6
0,175L

CAFFE
espresso / decaffeinato

caffe americano
4

cappuccino
4,5

latte macchiato
4,5

. - 00
senrvizio al tavolo 3 we are pet friendly *gy®



